
€ 150 par personne en basse saison.
€ 189 par personne en moyenne saison.
€ 207 par personne en haute saison .
Basse saison : du 1/11 au 23/12.
Haute saison : dal 22/06 al 30/09.

Il Inclus :
- Trois nuits avec petit déjeuner en chambre double à l’Hotel

La Corte del Sole à Noto Marina.
- Guide touristique de la Ruralità Mediterranea.
Supplements :
- Du 26/07 au 8/08 et du 23 au 31/08 supplément obligatoire

pour la demi-pension de 40€ par jour et du 9 au 22/08 50€.
- 1/05, du 31/10 au 2/11 et du 31/05 au 2/06, supplément de

6€ par jour.
- Prolongement du séjour (par personne et par nuit) 50€ (BS);

63€ (MS) 69€ (HS).
Réductions :
- Enfants (de 3 à 6 ans) avec troisième ou quatrième lit

supplémentaire 50%
- Enfants (de 7 à 14 ans) avec troisième ou quatrième lit

supplémentaire 30%
- Adultes avec troisième ou quatrième lit supplémentaire 10%

Ajouter aux Terres d’Eloro les Terres d’Hyblon Tukles (à la
page 18) et/ou les Terres du Kalat Est (à la page 22).

Manger 
A Portopalo di Capo Passero
Restaurant Maurì 1987
Nb. de couverts : 120 + 45 en extérieur. 
Tél : 0931 842644. Guide : Osterie d’Italia (Slow Food).

A Noto
Trattoria du Crocifisso da Baglieri
Nb. de couverts : 48.
Tél : 0931 571151.
Guide : Osterie d’Italia (Slow Food), Michelin Guide Vert et
National Geographic.
Trattoria du Carmine
Nb. de couverts : 70.
Tél : 0931 838705.
Guide : Mondadori, Michelin Guide Vert, De Agostini et Touring.

A Rosolini 
Restaurant Locanda del Borgo
Dans le centre historique. Ambiance agréable.
Tél : 0931 020067.

Notre conseil

Vin DOC Nero d'Avola

Tomate Ciliegino IGP
Tomate Costoluto IGP
Tomate Marinda IGP
Citron femmienlo IGP
Carotte IGP
Raisin Nero d'Avola DOC
Orange
Amande
Patates nouvelles
Artichaut violet

53

Nos conseils 
pour les achats

Nos conseils pour ceux
qui ont plus de temps







Quelques photos utilisées pour le Terres de l’Etna, Terres du Kalat est, Terres du Kalat ouest, Terres des Nebrodi, Terres de Monreale, Terres du Gattopardo, 
Terres de l’Hyblon Tukle, Terres de l’Agro Ericino, ont été réalisées par Mario Cresci avec l’aide du Centre de documentation du Touring Club Italien.
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